Din kylling - Et godt valg

Vi er specialister i at producere nuggets. Vi sikre, at alle vores nuggets
har en hgj standard. Vores sortiment indeholder en bred vifte af forskellige
nuggets, til forskellige behov, alle fremstillet med fokus pa kvalitet og

fedevarersikkerhed.

Panerede
spragde
nuggets

Your Chicken Nugget 44% med

morkt kead

Varenr. 874209 - 6 x 1 kg pr. karton Lasfrossen

Ingredienser:

Kyllingekad 44%, vand, majs- og HVEDEMEL, rasp (indeholder HVEDE), solsikke- og rapsolie, kartoffelflager, HYEDE
semolina, salt, stivelser (kartoffel, HYEDE), modificerede stivelser (HVEDE, tapioka, majs), HYEDEGLUTEN, antioxidant
(E331), haevemidler (E450, E500), peber, tarret glukosesirup.

Neringsindhold pr. 100 g:

Energi....ccoooeiiiiiiiii 832 KJ / 199 kcal
Fedt. . 9,39
- heraf meettede fedtsyrer.............. 1,59
Kulhydrat..........cooooveeiiiiiiiece, 19g¢
- heraf sukkerarter ........................ 0,79
Kostfibre.........cooveiieiiiiin, <1g
Protein.......coooviiiii 9,749
Salt...ooe 1,449
Emballage:

Emballagetype ........ccoccoviiiiiinnnnin. Pose
Veegt pr. emballage ....................... 1 kg
Emballage pr. karton 6 stk
Veegt pr. karton..........ccooceeveieeeenn.

Kartonmal................oooeeeeeien.
Kartonner pr. palle ........................
Kartonner pr. lag.........ccccooveevennnnnn.
Lagpr.palle .......cccooevieiiiiinieninnnnnn.
Nettoveegt palle.............cccoeeeerennnnnn.
Pallehgjde..........coovvviiiiiiiiiiiiiiinnan,
Sprog PA POSer.........cceeeeeeeeeeeeenn...
Sprog pa karton .............cccceeeeenn..
Holdbarhed............ccoovviviiiiiiniennn.

Tilberedning
Friture, forvarm olien til 180°.
Frossen: Ca. 5 min. - Opteet: Ca. 3 min.

Oven 180°:
Frossen: Ca. 14 min. - Opteet: Ca. 12 min.

Barcode - detail : 5789000092042
Barcode - carton: 5789000092059

V' Produceret med fokus pa kvalitet
V' Fokus pa fodevarersikkerhed

V' Ingen kompleksitet i produktionen
V' Halal
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