
952 kJ /228 kcal
12 g
1,5 g
17 g
1,1 g
1,9 g
12 g
1,1 g

Ingredienser:Ingredienser:
Kyllingekød 49 % , vand, hvedemel, raps- og
solsikkeolie,HVEDEPROTEINHVEDEPROTEIN, kartoffelflager, kartoffelstivelse,
salt, dextrose, gær, HVEDEGLUTENHVEDEGLUTEN, gærekstrakt, modificeret
HVEDESTIVELSEHVEDESTIVELSE, hævemiddel (E450, E500).

Næringsindhold pr. 100 g:Næringsindhold pr. 100 g:
Energi . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Fedt . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
- heraf mættede fedtsyrer . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Kulhydrat . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
- heraf sukkerarter . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Kostfibre . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Protein . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Salt . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

TilberedningTilberedning
PandePandeOptøet: Ca. 4 min. Vendes jævnligt. Frosset: Ca. 8 min.
Ovn ved 200°C (175°C varmluftsovn)Ovn ved 200°C (175°C varmluftsovn)
Optøet: Ca. 12-15 min. Frosset: Ca. 18 min. 
Friture:Friture:Optøet: Ca. 3 min. Frosset: Ca. 5 min.

Unifolie
2500 g
2 stk.
5 kg
88 stk.
8 stk.
11 stk.
440 kg
365 dage

Emballage:Emballage:
Emballagetype . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Vægt / emballage . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Emballage pr. karton . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Vægt pr. karton . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Kartonner pr. palle . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Kartonner pr. lag . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Lag pr. palle . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Nettovægt pr. palle . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Holdbarhed . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Stregkode - emballage: 5789000019698
Stregkode - karton : 5789000022568

Dansk kyllingDansk kylling Godkendt halalGodkendt halal Klimavenlig proteinKlimavenlig protein
Høj fødevaresikkerhedHøj fødevaresikkerhed

KylletterKylletter
Varenr. 870000 - 2 x 2500 g
60g
Stegt


	Kylletter
	Varenr. 870000 - 2 x 2500 g
	Ingredienser:
	Emballage:
	Næringsindhold pr. 100 g:
	Tilberedning



