
499 kJ /118 kcal
0,8 g
0,2 g
7,6 g
4,8 g
<1 g
20 g
1,7 g

Ingredienser:Ingredienser:
87%  kyllingeinderfilet, dextrose, vand, kartoffelstivelse, salt,
krydderier (hvidløg, enebær, rosmarin, ramsløg, timian, persille),
tørret løg, surhedsregulerende middel (E331), sukker, tørrede
granskud.

Næringsindhold pr. 100 g:Næringsindhold pr. 100 g:
Energi . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Fedt . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
- heraf mættede fedtsyrer . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Kulhydrat . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
- heraf sukkerarter . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Kostfibre . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Protein . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Salt . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

TilberedningTilberedning
Pande:Pande:  Optøet: 10 min. / Frosset: 20 min.
Ovn ved 185°C (175°C varmluftsovn):Ovn ved 185°C (175°C varmluftsovn):
Optøet: Ca. 10 min. / Frosset: Ca. 13 min.
Grill:Grill:
Optøet: Ca. 10 min. / Frosset: Ca. 15 min.

Unifolie
2000 g
2 stk.
4 kg
96 stk.
8 stk.
12 stk.
384 kg
365 dage

Emballage:Emballage:
Emballagetype . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Vægt / emballage . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Emballage pr. karton . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Vægt pr. karton . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Kartonner pr. palle . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Kartonner pr. lag . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Lag pr. palle . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Nettovægt pr. palle . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Holdbarhed . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Stregkode - emballage: 5789000087703
Stregkode - karton : 5789000087710

Dansk kyllingDansk kylling Fri for antibiotikaFri for antibiotika Luftkølet kyllingLuftkølet kylling
Klimavenlig proteinKlimavenlig protein Høj fødevaresikkerhedHøj fødevaresikkerhed Sporbarhed fra jord til bordSporbarhed fra jord til bord

Stegte kyllingespydStegte kyllingespyd
Varenr. 888208
Nordisk krydret
Frost / stegt / halal / løsfrosset


	Stegte kyllingespyd
	Varenr. 888208
	Ingredienser:
	Emballage:
	Næringsindhold pr. 100 g:
	Tilberedning



