
BeutelBeutel
1 Kg1 Kg
6 Stck.6 Stck.
6 Kg6 Kg
300x398x144 mm.300x398x144 mm.
88 Stck.88 Stck.
8 Stck.8 Stck.
11 Stck.11 Stck.
528 Kg528 Kg
1700 mm1700 mm
UK, DKUK, DK
DKDK
12 Monate12 Monate

703 kJ / 168 kcal
9,8 g
2,4 g
4,0 g
0,4 g
<1 g
16 g
1,9 g

Zutaten:Zutaten:
Hähnchenflügel, Kartoffelstärke, Salz, Glukosesirup, Gewürze
(Piment, Cayennepfeffer, Chili, Knoblauch, Koriander, Nelken,
Paprika, Pfeffer, Kreuzkümmel), Gemüse (Tomaten, Zwiebeln),
Zucker, Säuerungsmittel (E331),Hefeextrakt, Paprika-und
Zitroneextrakt).
Für 100 gr Fertigprodukte werden 105 gr Hähnchenfleisch
verwendet.

Nährwerte. 100 g:Nährwerte. 100 g:
Energie . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Fett . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
- davon gesättigte . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Kohlenhydrate . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
- davon Zucker . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Ballaststoffe . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Protein . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Salz . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

KochenKochen
Ofen bei 200 ° C Ofen bei 200 ° C 
Gefroren: Ca. 20-25 min. / Thawed: Ca. 15-20 min.Gefroren: Ca. 20-25 min. / Thawed: Ca. 15-20 min.

Frittieren. Vorheizen Öl auf 160 ° Frittieren. Vorheizen Öl auf 160 ° 
Tauchen Sie voll und ganz die Flügel in das Öl undTauchen Sie voll und ganz die Flügel in das Öl und
braten.braten.
Gefroren: Ca. 4 Minuten. / Aufgetaut: ca. 3 min.Gefroren: Ca. 4 Minuten. / Aufgetaut: ca. 3 min.

Verpackung:Verpackung:
VerpackungVerpackung . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Gewicht pro BeutelGewicht pro Beutel . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Beutel pro KartonBeutel pro Karton . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Gewicht pro KartonGewicht pro Karton . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Karton maβeKarton maβe . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Kartons pro PaletteKartons pro Palette . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Kartons pro LageKartons pro Lage . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Lagen pro PaletteLagen pro Palette . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Gewicht pro PaletteGewicht pro Palette . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
PalettenhöhePalettenhöhe . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
BeutelspracheBeutelsprache . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
KartonspracheKartonsprache . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
HaltbarkeitHaltbarkeit . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Barcode - Detail : 5789000052411
Barcode - Karton : 5789000052428

Dänische HähnchenDänische Hähnchen RückverfolgbarkeitRückverfolgbarkeit Hohe LebensmittelsicherheitHohe Lebensmittelsicherheit
BRC zugelassene BetriebeBRC zugelassene Betriebe Luftgekühlte HähnceneLuftgekühlte Hähncene

TulipsTulips
Artikel 882042 - 6 x 1 Kg
Gefroren - Gebraten
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