Artikel 888171 -2 x 2,5 kg

Tiefgefroren - mariniertes und gebratenes Hahnchenoberschenkel

Hahnchen kebab

Fleisch.
Zutaten: Verpackung:
Hahnchenoberschenkel Fleisch, Kartoffelstarke, Gewirze (Chili, Verpackung................ Beutel
Knoblauch, Koriander, Paprika, Pfeffer, Kreuzkimmel, Oregano, Gewicht proBeutel........... 2,5Kg
Zwiebeln), Salz, Glukosesirup, Antioxidationsmittel (E331). Beutel pro Karton . ........... 2 Stek.
Fur 100 g Fertigprodukt werden 104 g Hahnchenfleisch Gewicht proKarton .. ... . . . .. 5Kg
verwendet. KartonmaBe . ............... 300x398x144 mm.
Kartons pro Palette . . ........ 96 Stck.
Nahrwerte. 100 g: Kartonsprolage............ 8 Stck.
Energie.................... 561 kJ / 134 kcal Lagen pro Palette . . .......... 12 Stck.
Fett....................... 5149 Gewicht pro Palette . . ........ 480 Kg
- davon gesattigte . . . ........ 124 Palettenhéhe . .............. 1800 mm
Kohlenhydrate . ............. 49¢ Beutelsprache . ............. UK, DK, SE, DE
-davon Zucker.............. Og Kartonsprache . ............. UK, DK, SE, DE
Ballaststoffe . . .............. <1g Haltbarkeit................. 12 Monate
Protein.................... 1749
Salz........ .. ... 1,79 :
Barcode - Detail : 5789000062724
Barcode - Karton: 5789000062731
Kochen

Zubereitungsempfehlung:

Pfanne: Das Hahnchen Kebab mit etwas Ol bei mittlerer Hitze

ca. 10 Minuten Braten.

Ofen bei 180°C: Tiefgefroren .ca. 8-12 Minuten / Aufgetaut -

ca. 6 Minuten

Mikrowelle: Tiefgefroren - ca. 4-5 Minuten / Aufgetaut - ca. 3

Minuten.

e Danische Hahnchen * Rickverfolgbarkeit e Hohe Lebensmittelsicherheit

e BRC zugelassene Betriebe ¢ Luft gekiihlte Hahnchen
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