
823 kJ / 196 kcal
8,7 g
3,6 g
14 g
0,2 g
1 g
15 g
0,81 g

Ingredienser:
Chicken innerfillet 71% , wheat  flour, rapeseed- and sunflower
oil, potato starch, wheat  starch, coconut, maize flakes, salt,
coconut milk , modified wheat  starch (E1404), sugar,
maltodextrin, raising agents (E450, E500), yeast, spices
(turmeric, paprika), malt, milk  protein.

Næringsindhold pr. 100 g:
Energy . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Fat . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
- of which saturated fat . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Carbohydrate . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
- of which sugars . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Dietary fibres . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Protein . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Salt . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Tilberedning
Pan at low heat.
Frozen: Ca. 6 min. / Thawed: Ca. 4 min.

Oven at 220°C
Frozen: Ca. 10 min. / Thawed: Ca. 7 min.

Deep frying: Preheat the oil to 160°.
Fully immerse the wings into the oil and fry.
Frozen: Ca. 4 min. / Thawed: Ca. 3 min.

Unifoil
2,5 kg
2 pc.
5 kg
300x398x144 mm.
89 pc.
8 pc.
11 pc.
440 kg
1700 mm
UK, DK, SE
UK, DK, SE
12 months

Emballage:
Packing type . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Weight per. packing . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Packing per. carton . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Weight per. carton . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Carton measurements . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Cartons per. palle . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Cartons per. layer . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Layer per. pallet . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Net.weight per. pallet . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Pallet hight . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Language on bag . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Language on carton . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Shelf life . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Barcode - packing: 5789000020137
Barcode - carton : 5789000020144

Danish chicken Certified farm-to-fork Highest food safety
HACCP and BRC certified Air-chilled meat quality

Inner filet coconut
Varenr. 880044 - 2 x 2,5 kg
Frozen

http://www.danpo.dk/en/about-danpo/quality
http://www.danpo.dk/en/about-danpo/quality
http://www.danpo.dk/en/about-danpo/quality/food-safety
http://www.danpo.dk/en/about-danpo/quality
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