
Beutel
2,5 Kg
2 Stck.
5 Kg
300x398x144mm.
88 Stck.
8 Stck.
11 Stck.
440 Kg
1800 mm
DK, SE
DK, SE
12 Monate

971 kJ / 232 kcal
13 g
2,3 g
12 g
0,1 g
1,7 g
16 g
1,5 g

Zutaten:
Flügelglied, Weizen  mehl, Raps und Sonnenblumenöl ,
modifizierte Weizenstärke (E1404), Salz, Maismehl , Aroma
(enthält natürliche Aromen von Pfeffer, Knoblauch, Zwiebel,
Salbei, Thymian, Oregano, Rosmarin, Koriander, Orange,
Ingwer, Majoran), Pfeffer, Backtriebmittel (E450, E500),
Kartoffelstärke , Trockenhefe, Zwiebelpulver , Muskat, Zucker.

Nährwerte. 100 g:
Energie . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Fett . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
- davon gesättigte . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Kohlenhydrate . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
- davon Zucker . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Ballaststoffe . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Protein . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Salz . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Kochen
Ofen bei 220 ° C  : Gefroren: Ca. 20-25 min. / Thawed:
Ca. 15-20 Min.

Frittieren. Vorheizen Öl auf 170 °  : Tauchen Sie voll und
ganz die Flügel in das Öl und braten.
Gefroren: Ca. 10 Minuten. / Aufgetaut: ca.4 min.

Verpackung:
Verpackung . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Gewicht pro Beutel . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Beutel pro Karton . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Gewicht pro Karton . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Karton maβe . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Kartons pro Palette . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Kartons pro. Lage . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Lagen pro Palette . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Gewicht pro Palette . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Palettenhöhe . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Beutelsprache . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Kartonsprache . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Haltbarkeit . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Barcode - Detail : 5789000072532
Barcode - Karton : 5789000072549

Dänische Hähnchen Rückverfolgbarkeit Hohe Lebensmittelsicherheit
BRC zugelassene Betriebe Luftgekühlte Hähncene

Crispy Tulips
Artikel 882100 - 2 x 2,5 kg
Gefroren - Gebraten
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