
480 kJ /114 kcal
3,0 g
0,5 g
0,7 g
- g
21 g
1,8 g

Ingredienser:Ingredienser:
Kyllingebrystfilet, solsikke- og rapsolie, kartoffelstivelse, salt,
antioxidant (E331, E301). Til 100 g færdigvare er anvendt 105 g
kyllingekød.

Næringsindhold pr. 100 g:Næringsindhold pr. 100 g:
Energi . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Fedt . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
- heraf mættede fedtsyrer . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Kulhydrat . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
- heraf sukkerarter . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Protein . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Salt . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

TilberedningTilberedning
PandePande Optøet: Ca. 5 min. Frosset: Ca. 7 min. Vendes jævnligt.
Ovn ved 200°C (175°C varmluftsovn)Ovn ved 200°C (175°C varmluftsovn)
Optøet: Ca. 8 min. Frosset: Ca. 15 min. 
Microovn:Microovn:Optøet: Ca. 2 min. Frosset: Ca. 3-4 min.
Kan efter optøning serveres koldt.

Unifolie med tiltryk
2500 g
2 stk.
5 kg
56 stk.
8 stk.
7 stk.
280 kg
8 måneder

Emballage:Emballage:
Emballagetype . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Vægt / emballage . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Emballage pr. karton . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Vægt pr. karton . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Kartonner pr. palle . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Kartonner pr. lag . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Lag pr. palle . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Nettovægt pr. palle . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Holdbarhed . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Stregkode - emballage: 5789000080490
Stregkode - karton : 5789000080506

Stegte filet skiverStegte filet skiver
Varenr. 888118 / Fokus Fjerkræ: 1.8.2.2
100% filet
Frost / halal / 6-7 mm tyk / løsfrosset



Dansk kyllingDansk kylling Fri for antibiotikaFri for antibiotika Luftkølet kyllingLuftkølet kylling
Højeste fødevaresikkerhedHøjeste fødevaresikkerhed Sporbarhed fra jord til bordSporbarhed fra jord til bord NøglehulsmærketNøglehulsmærket
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